
 
 

 
  
        Visgerechten 

 
Gebakken zalmfilet: wokgroentjes/ bearnaisesaus of huisbereide tartaarsaus                                             €22,50 

 

Fish & Chips: kabeljauw/ huisbereide tartaarsaus/ gefrituurde peterselie                                                     €19,50 

 

Scampi (8st) in lookboter of Thaise curry                                                                                                             €22,50 

 

Visgerechten worden geserveerd met verse frietjes, kroketten, puree, rijst of pasta 

Van de grill 
 
 

Steak van boerderij Jos Theys                                                                                                                                  €23,50 

 

Filetpur van boerderij Jos theys                                                                                                                             €29,50 

 

Sauzen: Champignonroom, peperroom, bearnaise, lookboter of Kosmopol (tomaat/look/whisky/room/pittig) 
 

Steak en filetpur worden geserveerd met seizoensgebonden garnituur, verse frietjes, puree, kroketten of pasta 
       

 Huisbereide burgers  
 

Classic Burger: sla/ tomaat/ augurk/ barbecuesaus/ frietjes                                                                              €18,00 

 

Cheese  Burger: Cheddarkaas/ sla/ tomaat/ barbecuesaus/ augurk/ frietjes                                                 €18,50 

 

Kosmopol Burger: spek/ spiegelei/ sla/ augurk/ tomaat/ saus van de chef/ frietjes                                     €19,50 

 

SUGGESTIES 
Voorgerechten 

Maatjes: geconfijte aardappelen/ boontjes/ rode ui/ yoghurt dressing                                                           €12,00 

 

Brie de meaux truffelkroket: brie/ fris salatje        (2stuks)                                                                                                                                                                                                  €15,50 

 

Bruschetta’s: van tomaat met parmaham (4 stuks)                                                                                                  €12,00 

 

Trio van bruschetta’s: van tomaat, guacamole en olijven tapenade (6 stuks met gerookte zalm en parmaham)                  €17,50                                                                                   

Hoofdgerechten 
 
 
 

Zalm Teriyaki: gebakken groentjes en rijst/ Teriyaki saus                                                                                  €23,00 

 

Sot l’y laisse (oesters) van kalkoen : champignons/ sherrysaus/ puree                                                           €19,50 
 

Tongrolletjes met zalm: witte wijnesaus/ julienne groenten/ verse kruiden puree/grijze garnalen          €22,50 

 

Gevulde Mechelse koekoek: mozzarella/zongedroogde tomaat/parmaham/basillicum/champignons/ 
Courgetten/cognac saus/kroketten                                                                                                                       €23,50 

 

Pladijsfilet dugléré: spinazie/champignons/ tomaat/ grijze garnalen/puree                                                                                                €24,50 

 

Tomaat garnaal: gepelde tomaten (2 stuks)/ verse garnalen/sla/verse frietjes                                                  €28,50 

 

                                                                                    Deserts 
Citruscrumble met créme van citroen, meringue Italienne, gekonfijte citroen in mojito siroop                  €8,50 

 

Panna Cotta met gekoelde sabayon van limoncello en frambozencoulis                                                            €8,50 

Gin Suggesties 
 

Nona june alcoholvrije gin (België): dominante citrussmaak met een kruidige toets                                      €7,50 

 

Ungava Canadian Gin (43,10%) : geeft een zachte, frisse, florale en kruidige indruk               €9,50 


